
E N T R A D A S

Caldo Verde
A tradicional sopa de Caldo Verde com Chouriço de barrancos

Menu disponível das 12h30 às 15h00

Uma salada refrescante com atum fumado, ovo cozido e 
vinagrette de batata

Salada Matiz

Uma sopa fria de Gaspacho e melancia para afastar o calor, 
guarnecida com camarão e mexilhão da nossa costa  

Gaspacho de melancia 
com camarão e mexilhão

Polvo da costa algarvia laminado, guarnecido com vinagrette de 
jerez e pickles crocantes

Carpaccio de Polvo

Portobellos de Bellmonte enriquecidos com legumes nacionais e a 
melhor seleção de batatas doces

Portobello grelhados

P R A T O S  P R I N C I P A I S

Steak Matiz 200g
A carne mais suculenta, será cozinhada respeitando o seu 
ponto de confeção desejado, acompanhada de soufflé de 

batatas e legumes grelhados

Bacalhau de cura tradicional com crosta de broa e alheira, 
espinafres, tomate seco batata Salteada

Bacalhau Confit

Com cogumelos selvagens, abacate e Amêndoa
Tagliatelle

Cozinhado em 2 texturas para enriquecer a sua experiência, 
magret salteado e arroz

Pato

Uma receita para desafiar os amantes da cozinha puramente 
orgânica e de origem vegetal, pimento recheado e assado com 

carne vegetariana e arroz

Plantbased

Menu Almoço



22,5

M E N U
D O I S  P R A T O S

26,5

M E N U
T R Ê S  P R A T O S

Os menus incluem chá ou café, água e couvert

S O B R E M E S A S

Seleção de Gelados
e Sorvetes caseiros

Uma seleção de sorvetes sazonais criada pelo nosso chef 
com os melhores frutos maduros de fazendas portuguesas

Seleção de pastelaria Portuguesa e Francesa clássica
A Parisienne

Fruta suculenta, saborosa e fresca servida com sorvete de limão
Frutas sazonais, sorvete caseiro

Seleção de grandes queijos portugueses
Tábua de Queijos

Uma homenagem ao incrível património da antiga sobremesa 
portuguesa. Seleção muito rica de doces à base de ovo & açúcar 

leal as antigas receitas de conventos e mosteiros.

Doces conventuais de Portugal



Os preços apresentados são em Euros, IVA incluído à taxa em vigor.

A informação relativa a alergénios encontra-se disponível para consulta. Se tem alguma alergia ou intolerância alimentar, favor informar 
antecipadamente a nossa equipa.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.

A L E R G É N I O S

Frutos de casca rija Lácteos OvosCereais Amendoins Soja Aipo

Sementes de sésamo Peixes MoluscosMostarda Crustáceos Sulfitos Tremoço


